
ニビシ醤油株式会社

成立於����年，位於九州福岡的ニビシ二菱醬油是一家擁有百年歷史的食品品牌。公司
產品線涵蓋醬油、味噌、魚露沾麵醬（つゆ）、高湯底（だし、スープ）、調味醬（たれ、ソース）
和醋，這些產品在九州市場皆名列前三。
作為長銷品牌，二菱醬油的產品已遍布各大銷售通路，並且是日本餐飲業的主要原料供應商。
二菱醬油選用日本各地的優質原料，運用傳承百年的製作技術，保留了正宗九州風味。特有
的甘甜口感使得二菱醬油在台灣市場也深受歡迎。

「 來 自 九 州 的 國 民 醬 油 」

內容量
箱入數
有效期限
原產地

��� ml
�� 袋/箱
�� 個月
日朷國福岡縣

業 務 用

NIBISHI

高湯底-雞

湯 頭湯 頭

二菱醬油

商品條碼�������������
以雞湯為基底，加入大量洋蔥
增 添 野 菜 鮮 甜 味 的 雞 高 湯，
適 合 作 為 各 種 料 理 的 基 底。
節省自行熬製雞湯、切洗蔬菜
的大量時間人力成朷，值得一試
的��年熱銷款。
使用方式：可稀釋���~���倍
使用。

內容量
箱入數
有效期限
原產地

��� ml
�� 袋/箱
�� 個月
日朷國福岡縣

業 務 用

NIBISHI

高湯底-豚雞

商品條碼�������������
以雞、豬骨熬製，加上大量洋蔥
製 成 的 濃 郁 湯 頭，節 省 自 行
熬製大骨湯、切洗蔬菜的大量
時間人力成朷，適合作為各種
料理的基底。

使用方式：可稀釋���~���倍
使用。



業 務 用

商品條碼�������������

NIBISHI拉麵高湯
豚骨上白湯

NIBISHI拉麵高湯
博多豚骨

NIBISHI拉麵高湯
醬油

內容量
箱入數
有效期限
原產地

� kg
�� 袋/箱
�� 個月
日朷國福岡縣

以豬骨燉煮而成的白濃豚骨湯
底。適合做為各式湯底的基礎，
凡 是 用 到 大 骨 的 基 底 都 可 用
它 去 調 整 成 店 家 的 獨 特 風 味，
省去熬煮數十小時的成朷！

商品條碼�������������

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���� ml
� 罐/箱
�� 個月
日朷國福岡縣

業 務 用

來自福岡的二菱醬油，嚴選高
品質豬骨熬製而成的正宗豚骨
高湯，濃郁風味熱銷��年，深受
日朷各地拉麵店喜愛，輕鬆重現
博多屋台鮮味。
使用方式：可稀釋��倍使用。

內容量
箱入數
有效期限
原產地

��� ml
�� 袋/箱
�� 個月
日朷國福岡縣

日朷熱賣��年！
以雞湯為基底，加入柴魚、扇貝、
昆布等，最終以九州醇厚的甘口
醬 油 調 製 而 成，完 成 度 極 高 的
鮮美醬油拉麵湯頭！

商品條碼�������������  商品條碼�������������

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���� ml
�� 罐/箱
�� 個月
日朷國福岡縣

日朷銷售冠軍長達��年！
以豚骨為主，加入雞肉、扇貝、
各 種 蔬 菜 熬 製 而 成 的 濃 郁 乳
白 什 錦 湯 頭，作 為 湯 麵 底、
火鍋都適合。

商品條碼�������������

NIBISHI

烏龍麵高湯

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���� ml
� 罐/箱
�� 個月
日朷國福岡縣

福岡特色「吃了會回甘」的多層
次 風 味，熱 賣 � � 年 銷 售 額 還 年
年增長，大幅減少作業流浨、節
省成朷的究極烏龍麵湯頭，深受
日朷連鎖餐飲喜愛。
使用方式：可稀釋��倍使用。

NIBISHI拉麵高湯
什錦風味

客訂商品

使用方式：可稀釋��~��倍使用。 使用方式：可稀釋��倍使用。使用方式：可稀釋��倍使用。

業 務 用業 務 用業 務 用


