
ニビシ醤油株式会社

成立於����年，位於九州福岡的ニビシ二菱醬油是一家擁有百年歷史的食品品牌。公司
產品線涵蓋醬油、味噌、魚露沾麵醬（つゆ）、高湯底（だし、スープ）、調味醬（たれ、ソース）
和醋，這些產品在九州市場皆名列前三。
作為長銷品牌，二菱醬油的產品已遍布各大銷售通路，並且是日本餐飲業的主要原料供應商。
二菱醬油選用日本各地的優質原料，運用傳承百年的製作技術，保留了正宗九州風味。特有
的甘甜口感使得二菱醬油在台灣市場也深受歡迎。

「 來 自 九 州 的 國 民 醬 油 」

內容量
箱入數
有效期限
原產地

��� ml
�� 袋/箱
�� 個月
日本國福岡縣

業 務 用

NIBISHI

高湯底-雞

湯 頭湯 頭

二菱醬油

商品條碼�������������
以雞湯為基底，加入大量洋蔥
增 添 野 菜 鮮 甜 味 的 雞 高 湯，
適 合 作 為 各 種 料 理 的 基 底。
節省自行熬製雞湯、切洗蔬菜
的大量時間人力成本，值得一試
的��年熱銷款。
使用方式：可稀釋��~��倍使
用。

內容量
箱入數
有效期限
原產地

��� ml
�� 袋/箱
�� 個月
日本國福岡縣

業 務 用

NIBISHI

高湯底-豚雞

商品條碼�������������
以雞、豬骨熬製，加上大量洋蔥
製 成 的 濃 郁 湯 頭，節 省 自 行
熬製大骨湯、切洗蔬菜的大量
時間人力成本，適合作為各種
料理的基底。

使用方式：可稀釋��~��倍使
用。
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業 務 用

商品條碼�������������

NIBISHI

烏龍麵高湯

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���� ml
� 罐/箱
�� 個月
日本國福岡縣

福岡特色「吃了會回甘」的多層
次風味，熱賣��年銷售額還年
年增長，大幅減少作業流程、節
省成本的究極烏龍麵湯頭，深受
日本連鎖餐飲喜愛。
使用方式：可稀釋��倍使用。

業 務 用

商品條碼�������������

NIBISHI 拉麵高湯
豚骨上白湯

內容量
箱入數
有效期限
原產地

� kg
�� 袋/箱
�� 個月
日本國福岡縣

以豬骨燉煮而成的白濃豚骨湯
底。適合做為各式湯底的基礎，
凡 是 用 到 大 骨 的 基 底 都 可 用
它 去 調 整 成 店 家 的 獨 特 風 味，
省去熬煮數十小時的成本！
使用方式：可稀釋��~��倍使用。

NIBISHI 拉麵高湯
醬油

內容量
箱入數
有效期限
原產地

��� ml
�� 袋/箱
�� 個月
日本國福岡縣

日本熱賣��年！
以雞湯為基底，加入柴魚、扇貝、
昆布等，最終以九州醇厚的甘口
醬油調製而成，完成度極高的
鮮美醬油拉麵湯頭！

商品條碼�������������

使用方式：可稀釋��倍使用。

業 務 用

NIBISHI 拉麵高湯
博多豚骨

商品條碼�������������

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���� ml
� 罐/箱
�� 個月
日本國福岡縣

來自福岡的二菱醬油，嚴選高
品質豬骨熬製而成的正宗豚骨
高湯，濃郁風味熱銷��年，深受
日本各地拉麵店喜愛，輕鬆重現
博多屋台鮮味。
使用方式：可稀釋��倍使用。

業 務 用
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NIBISHI 二菱醬油｜生魚片用特級醬油
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製

以特級本釀造醬油為基底，

調和細緻鹹甜與九州甘口的圓潤風味。

入口甘醇順口，

自然襯出魚肉油脂與食材本味。
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鎖鮮瓶口

減少空氣回流

保鮮擠壓

一滴一滴好控制

小容量桌上型

家庭與店內都方便

��� ml

保
鮮
擠
瓶  

設
計
，
開
封
後
也
安
心
。

﹁﹁

﹁﹁

鎖
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，
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，
桌
上
使
用
更
方
便
。 
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甘口不死鹹、微稠包覆

能襯托鮭魚、鮪魚、紅甘等

刺身食材的油脂香氣與海味層次。

從
刺
身
到
海
鮮
料
理

一
瓶
百
搭

刺身
專用

襯
出
海
味
自
然
甘
鮮

百搭
萬用

不只生魚片，白灼蝦、煎干貝、

海鮮冷盤也適合。

入口圓潤不搶味，

讓料理多一份日式層次。

海
鮮
料
理
都
合
拍
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醬 汁 油 品

NIBISHI二菱醬油
生魚片用特級醬油

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���ml
��罐/箱
��個月
日本國福岡縣

家 庭 用

商品條碼�������������

NIBISHI二菱醬油
生魚片用特級醬油

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���ml
��罐/箱
��個月
日本國福岡縣

家 庭 用

商品條碼�������������

NIBISHI生魚片醬油 NIBISHI生魚片醬油NIBISHI生魚片醬油

內容量
箱入數
有效期限
原產地

����ml
��罐/箱
��個月
日本國福岡縣

商品條碼�������������

內容量
箱入數
有效期限
原產地

����ml
�罐/箱
��個月
日本國福岡縣

商品條碼�������������

內容量
箱入數
有效期限
原產地

�ml
����包/箱
�個月
日本國福岡縣

業 務 用 業 務 用 業 務 用

保鮮瓶

小袋裝
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本枯節一番高湯·濃縮   倍·冷熱麵食皆適用

Made In Japan日 本 製NIBISHI 二菱醬油｜琥珀和風鰹魚露

NIBISHI 二菱醬油｜鰹魚白高湯醬油（減鹽版）

和
風
料
理
神
隊
友

鰹魚｜昆布｜香菇

淡雅清透｜萬用和風底味

茶碗蒸｜炊飯｜蔬菜湯
豊
か
な
旨
味
、
か
さ
ね
て

琥
珀
高
湯
，

料
亭
級
麵
味
露 �
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NIBISHI 二菱醬油｜柚子辣椒醬 

家 庭 用家 庭 用家 庭 用

濃縮�倍，依用途加水稀釋。冷麵
沾汁�：�，熱湯烏龍�：�，天婦羅沾
汁�：�，亦可直接作醬油使用。

依用途加水稀釋。清湯約��倍，烏
龍麵蕎麥麵約��倍，關東煮約��
倍，茶碗蒸約��倍，玉子燒·煮物·
鍋物依喜好稀釋。

適合加入火鍋、烏龍麵、味噌湯等
鍋物與湯品。亦可搭配生魚片或肉
料理，作為山葵的風味替代。

NIBISHI 二菱醬油
- 琥珀和風鰹魚露  -

NIBISHI 二菱醬油
- 鰹魚白高湯醬油  -

NIBISHI 二菱醬油
- 柚子辣椒醬  -

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���ml
��罐/箱
��個月
日本國福岡縣

內容量
箱入數
有效期限
原產地

���ml
��罐/箱
��個月
日本國福岡縣

內容量
箱入數
有效期限
原產地

��g
��罐/箱
��個月
日本國大分縣

減鹽版

醬 汁 油 品 調 味 品

商品條碼  ������������� 商品條碼  ������������� 商品條碼  �������������

九州激辛柚香
大 分 柚 子 皮  ×  青 辣 椒  ×  食 鹽，三 種 成 分 純 粹 製 成。
柚 香 清 亮、辛 感 俐 落，適 合 鍋 物、拉 麵、燒 烤、生 魚 片
與 肉 料 理 提 味。
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家 庭 用 家 庭 用

一
包
還
原

道
地
鍋
物
美
味

九州經典風味

商品條碼  �������������

由福岡烏龍麵名店 WEST 監製，融合鯖、鯡、竹筴、沙丁
等多種魚介熬煮，鮮味濃郁、層次豐富，從鍋物到烏龍麵
都能享受名店級風味。
隨開即煮，適合 �～� 人份

內容量
箱入數

有效期限
原產地

���ml
��包/箱

��個月
日本國福岡縣

NIBISHI二菱醬油
鰹魚風味火鍋高湯

火 鍋 高 湯火 鍋 高 湯

商品條碼  �������������

使用長崎名物炙烤飛魚，融合雞肉與昆布鮮味。湯頭澄
澈甘鮮，帶有焙煎飛魚特有的上品香氣。推薦搭配蝦、貝
類、海鮮，香氣立體海味層次分明。
隨開即煮，適合 �～� 人份

內容量
箱入數

有效期限
原產地

���ml
��包/箱

��個月
日本國福岡縣

NIBISHI二菱醬油
長崎飛魚風味火鍋高湯

NIBISHI 二菱醬油
火鍋高湯系列

以 天 然 食 材 堆 疊 日 式 鍋 物 鮮 味，不需 繁 複 調 味，只 要 加 肉、加 菜 即 可開 煮，輕 鬆 完 成 一 鍋 道 地 風 味。
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家 庭 用

商品條碼  �������������

來自博多的經典鍋物風味，雞骨與雞肉長時間熬煮乳白濃郁
湯底，保留雞肉鮮味與溫潤口感。搭配肉片、野菜、香菇，最後
可加入米飯煮成雜炊或搭配拉麵，湯鮮味美，一鍋三吃。
隨開即煮，適合 �～� 人份

家 庭 用
內容量
箱入數

有效期限
原產地

���ml
��包/箱

��個月
日本國福岡縣

NIBISHI二菱醬油
博多水炊雞風味火鍋高湯

內容量
箱入數

有效期限
原產地

���ml
��包/箱

��個月
日本國福岡縣

商品條碼  �������������

湯頭靈感來自日本長崎的國民美食--長崎強棒麵（ちゃん
ぽん），以白濁豚骨湯底融合扇貝鮮味，湯頭濃醇滑順。推
薦搭配蔬菜、海鮮、肉片與拉麵共煮，享受海陸雙重旨味。
隨開即煮，適合 �～� 人份

NIBISHI二菱醬油
長崎豚骨風味火鍋高湯

商品條碼  �������������

家 庭 用
內容量
箱入數

有效期限
原產地

���ml
��包/箱

��個月
日本國福岡縣

由二菱醬油與福岡豆乳品牌共同開發，以國產大豆豆乳搭
配特調味噌，融合鰹魚與昆布旨味，湯頭濃醇滑順。推薦搭
配鮭魚、豬肉、豆腐與菇類，呈現溫潤濃厚的日式鍋物風味。
隨開即煮，適合 �～� 人份

NIBISHI二菱醬油
味噌豆乳風味火鍋高湯
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